Toettchen

Digt ist Mord am ungesessenen Knodel

Wiglat Droste

Pitter und Jupp

Zutaten

500 g Wirsing,

500 g Mohren,

500 g Kartoffeln,

1 Bund Suppengriin,

40 g Butter,

2 TL gekornte Briihe,

Salz,

Pfeffer,

Muskat,

4 Mettwdurste,

2 Bund Petersilie.

Zubereitung

Den geputzten, gewaschenen Wirsing in feine Streifen schneiden. Die geputzten M&hren und
geschalten Kartoffeln wirfeln.

Das Suppengriin putzen, waschen und zerkleinern.

Die Butter in einem Topf heild werden lassen. Den Wirsing darin andiinsten. Dann % | Wasser
zugieBen, mit der gekdrnten Briihe wiirzen.

Die Mo6hren, Kartoffeln und das Suppengriin auf den Wirsing legen. Den Eintopf auf kleiner Hitze in
45 Minuten garen. Dann grob zerstampfen, wieder in den Topf geben, mit Salz, Pfeffer und Muskat
wirzen. Die in Scheiben geschnittenen Wiirstchen untermischen.

Den Eintopf noch einmal abschmecken und mit gehackter Petersilie bestreut in einer vorgewarmten
Schissel servieren.



